
 

 

 

 

 

 

 

 

SERVICE AUX CHAMBRES 

De 7 h à 22 h 

Composez 7002 

 

  

ROOM SERVICE 

From 7 a.m. to 10 p.m. 

Dial 7002 

 

 

 

Les prix n’incluent pas les taxes et 
les pourboires (À votre discrétion) 

Prices do not include taxes  
and gratuities (At your discretion) 



 

PETIT DÉJEUNER De 7 h à 11 h 
Le Continental 
Choix de jus de fruits 
Choix de la Boulangerie (2 items) : 
Chocolatines, croissants, danoises, muffins ou rôties 
Beurre, confitures 
Café, thé, infusion, chocolat chaud ou lait froid 11,50 $ 
L’Américain 
No 1 
Choix de jus de fruits 
Un œuf à votre choix (Brouillé, à la coque ou frit) 
Pommes de terre rissolées 
Rôties et fruits frais 
Beurre, confitures 
Café, thé, infusion, chocolat chaud ou lait froid 12,95 $ 
No 2 
Choix de jus de fruits 
Deux œufs à votre choix (Brouillés, à la coque ou frits) 
Pommes de terre rissolées 
Rôties et fruits frais 
Beurre, confitures 
Café, thé, infusion chocolat chaud ou lait froid 13,95 $ 
No 3 
Choix de jus de fruits 
Un œuf à votre choix (Brouillé, à la coque ou frit) 
Jambon, bacon ou saucisses, pommes de terre rissolées 
Rôties et fruits frais 
Beurre, confitures 
Café, thé, infusion, chocolat chaud ou lait froid 14,50 $ 
No 4 
Choix de jus de fruits 
Deux œufs à votre choix (Brouillés, à la coque ou frits) 
Jambon, bacon ou saucisses, pommes de terre rissolées 
Rôties et fruits frais 
Beurre, confitures 
Café, thé, infusion, chocolat chaud ou lait froid  16,50 $ 
No 5 
Choix de jus de fruits 
Deux œufs Bénédictine 
Pommes de terre rissolées 
Rôties et fruits frais 
Beurre, confitures 
Café, thé, infusion, chocolat chaud ou lait froid 17,50 $ 
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PETIT DÉJEUNER (suite)  De 7 h à 11 h 
No 6 
Choix de jus de fruits 
Deux œufs pochés, saumon fumé, muffin anglais, sauce 
hollandaise 
Jambon, bacon ou saucisses, pommes de terre rissolées 
Rôties et fruits frais 
Beurre, confitures 
Café, thé, infusion, chocolat chaud ou lait froid 18,50 $ 
No 7 
Choix de jus de fruits 
Omelette nature (3 œufs) 
Jambon, bacon ou saucisses, pommes de terre rissolées 
Rôties et fruits frais 
Beurre, confitures 
Café, thé, infusion, chocolat chaud ou lait froid 17,50 $ 
No 8 
Choix de jus de fruits 
Crêpes fines ou pain doré avec sirop maison 
Jambon, bacon ou saucisses 
Rôties et fruits frais 
Beurre, confitures 
Café, thé, infusion, chocolat chaud ou lait froid 15,95 $ 
  
Petit déjeuner « santé » 
Demi-pamplemousse 
Deux œufs pochés ou à la coque 
Rôties de blé entier (sans beurre) 
Yaourt nature 
Fruit frais 
Café, thé, infusion ou lait écrémé 15,50 $ 

Breuvages 
Jus d’orange, de pamplemousse ou de pomme 3,00 $ 
Chocolat chaud 3,00 $ 
Thé, café, décaféiné, lait 3,00 $ 
Espresso, espresso allongé 3,00 $ 
Bol de café au lait ou bol de chocolat chaud 4,00 $ 
Pot de café (2 tasses) 6,00 $ 
Pot de café (4 tasses) 12,00 $ 

 
Pour un service rapide, utilisez la carte de commande placée dans 
votre chambre et accrochez-la à votre porte avant 2 h du matin. 
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DÉJEUNER ET DÎNER De 12 h à 22 h 
Salades  
Farandole de feuilles vertes 7,00 $ 
Salade César  (Petite) 8,00 $ 
Salade César  (Repas) 13,00 $ 
Salade César avec poitrine de poulet grillée 20,00 $ 
Salade d’épinards au fromage Bleu et noix 10,00 $ 
Poitrine de poulet rôtie aux épices Tandoori sur salade 20,00 $ 
Entrées froides  
Assiette de saumon fumé et sa garniture 15,00 $ 
Tartare de saumon avec toast et parfum d’aneth 13,00 $ 
Entrées chaudes  
Fondue parmesan maison et feuilles croquantes 8,00 $ 
Calmars frits et salsa maison 10,00 $ 
Assiette de nachos « Saint-James » 11,00 $ 
Ailes de poulet maison (6) 9,00 $ 
Ailes de poulet maison (12) 12,00 $ 
Soupe et Potage  
Soupe du jour 5,00 $ 
Soupe à l’oignon gratinée 8,00 $ 
Les-à-côtés  
Frites 4,00 $ 
Purée de pommes de terre 4,00 $ 
Légumes de saison 5,00 $ 
Champignons sautés 6,00 $ 
Tomates tranchées 5,00 $ 
Pain à l’ail 5,00 $ 
Oignons français 6,00 $ 
Plats principaux (Servis avec légumes de saison et pommes de 

terre) 
Contre-filet de bœuf  (8 on.)  (Sauce Béarnaise ou poivre) 20,00 $ 
Filet mignon de bœuf  (6 on.) (Sauce Béarnaise ou poivre) 24,00 $ 
Côtes levées, sauce BBQ maison (Demi) 18,00 $ 
Côtes levées, sauce BBQ maison (Entière) 26,00 $ 
Demi-carré d’agneau et son jus au romarin 28,00 $ 
Escalope de veau Parmigiana 21,00 $ 
Filet de saumon grillé ou poché, sauce au vin blanc 23,00 $ 
Cuisse de canard confite avec pommes de terres sautées 
à l’ail 22,00 $ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
10//09 



 

 
Pizzas  (Pâte fine)  
                      9"   12" 
Napolitaine 10,00 $ 14,00 $ 
Garnie 11,00 $ 16,00 $ 
Végétarienne 11,00 $ 16,00 $ 
Saint-James 12,00 $ 16,00 $ 
Fruits de mer 14,00 $ 18,00 $ 

Servis avec pommes de terre 
frites 

Hamburgers et sandwiches 

Burger garni « Saint-James »  
   Poulet 14,00 $ 
   Bœuf 14,00 $ 
Club Sandwich 14,00 $ 
Breuvages   
Café, café décaféiné, thé 3,00 $ 
Lait 3,00 $ 
Espresso, espresso allongé 3,00 $ 
Chocolat chaud (Tasse) 3,00 $ 
Chocolat chaud (Bol) 4,00 $ 
Boisson gazeuse 3,00 $ 
Infusion 2,00 $ 
Pot de café  (2 tasses) 6,00 $ 
Pot de café  (4 tasses) 12,00 $ 

 Desserts 
Gâteau truffé au chocolat 6,50 $ 
Tarte au sucre 6,00 $ 
Salade de fruits 5,50 $ 
Crème caramel 5,75 $ 
Crème brûlée 6,75 $ 
Crème glacée 4,75 $ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Commande minimum : 10 $ 
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LISTE DES VINS Demi 

bouteille Bouteille 

Vins blancs   
Marquis de chasse  29,00 $ 
Inniskillin, Péninsule du Niagara  34,00 $ 
Masi, Bianco Del Veneto  35,00 $ 
Laroche, Sauvignon blanc 23,00 $ 
Alligoté, Les Terpierreux 24,00 $  
Muscadet-de-Sèvre-et-Maine, Marcel Martin 24,00 $  
Mouton Cadet, Baron Philippe de Rothschild 26,00 $  

Vins rouges 
 

Marquis de chasse, Bordeaux 29,00 $ 
Kumala, Merlot-Pinotage 29,00 $ 
Laroche, Pinot Noir  34,00 $ 
Inniskillin, Cabernet Franc, Péninsule du Niagara 32,00 $ 
Masi, Rosso Del Veronese  37,00 $ 
Goundry Homestead, Cabernet-Merlot  36,00 $ 
Maître d’Estournel, Prats Frères A.C. 26,00 $  
Mouton-Cadet, Baron Philippe de Rothschild 27,00 $  
Beaujolais Villages, Georges Duboeuf 27,00 $  

Rosé   
E. & J. Gallo Whitezinfandel  29,00 $ 
Jackson-Triggs Proprietors’ Selection Rosé  29,00 $ 

Mousseux et champagne   
Grande Cuvée 32,00 $ 
Laurent Perrier, Brut  120,00 $ 

Portos   
Taylor Fladgate, Taylor L.B.V.  46,00 $ 
Taylor Fladgate, Tawny – 10 ans, Taylor  62,00 $ 
Taylor Fladgate, Tawny – 20 ans, Taylor  92,00 $ 
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Vin maison   
1 litre, rouge ou blanc  26,00 $ 
½ litre, rouge ou blanc  15,00 $ 
Vin au verre, rouge ou blanc  (170 ml)  8,00 $ 

LISTE DES BOISSONS  

Apéritif À partir de 6,00 $ 
Cocktail À partir de 6,00 $ 
Bières canadiennes À partir de 5,75 $ 
Bières importées À partir de 6,75 $ 

Eau   
Eau de source naturelle Dasani (355ml) 4,00 $ 
Eau de source naturelle Dasani (1 litre) 7,00 $ 

Eau gazéifiée   
Perrier  (330 ml) 4,00 $ 
S. Pellegrino  (500 ml) 5,00 $ 

 

                                      Pour une sélection plus complète des vins, veuillez composer le 7001 
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