
 
 

TABLE D’HÔTE 
 

Terrine de gibier et sa garniture♥ 
Game terrine with candied vegetables 

ou / or 
Tian d’aubergine et son effiloché de canard fumé et coulis de tomates♥ 

Eggplant tian with smoked duck breast and tomato sauce 
ou / or 

Assiette du pêcheur avec saumon mariné, hareng fumé au poivre et esturgeon fumé 
Fishersman’s plate with marinated salmon, smoked herring with pepper and smoked sturgeon 

ou / or 
Croustillant de ris de veau et son jus au porto sur risotto au parmesan 

Crispy calf’s sweetbread with port wine « jus » on risotto flavoured with parmesan 
ou / or 

Pétoncles poêlés, vinaigrette à l’orange et salade d’épinards (extra forfait 2 $) 
Pan seared scallops with orange flavoured dressing and spinach salad (package 2 $ extra) 

*  * 
Velouté de panais parfumé au cari 
Parsnip velouté flavoured with curry 

ou/or 
Consommé de gibier et quenelles de bison ♥ 

Game consommé with buffalo quenelles 
*  * 

Bavette de bison marinée aux épices 
Buffalo undercut marinated in spices 

26 $ 
Suprême de canard rôti et cuisse confite, sauce à la gelée de groseilles 

Roasted duck breast and preserved duck leg, red currant jelly sauce 
28 $ 

T-bone de veau forestière 
Grilled T-bone veal steak with mushroom sauce 

30 $  
Pavé de thon grillé, sauce à l’orientale♥ 
Grilled tuna fish steak with orientale sauce 

32 $  
Demi-carré d’agneau en croûte d’herbes et pistaches (extra forfait 2 $)♥ 

Half-rack of lamb with herbs and pistachio crust (package 2 $ extra) 
34 $ 

Nage de pétoncles et crevettes à la crème de poireaux (extra forfait 4 $) 
Scallops and prawns in cream of leek broth (extra forfait 4 $) 

34 $ 
Entrecôte de bœuf flambée aux trois poivres (extra forfait 2 $) 
Beef striploin steak flambéed with three peppers (package 2 $ extra) 

36 $ 
* * * 

Délice du Maître Pâtissier 
Pastry Chef’s delight 

* * * 
Café, thé 
Coffee, tea 

 
ASSIETTE DE FROMAGES DU QUÉBEC ET CRAQUELINS 12 $ 

 
Pour les groupes de 10 personnes et plus, des frais de service de 15% seront ajoutés à la facture 

POUR VOTRE RÉSERVATION: 418-692-1030, POSTE 7002 
<<  IItteemm  ssaannttéé  
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