LA TABLE DU MANOIR

Pour les groupes de 10 personnes et plus,
des frais de service de 15%
seront ajoutés a la facture.

POUR VOTRE RESERVATION:
418-692-1030, POSTE 7002

44, Cote du Palais
Vieux-Québec, QC Canada G1R 4H8
1 800 463-6283 (Canada et Etats-Unis)

V' Item SANTE ¥

G o Gk

Terrine de gibier et sa garniture
Game terrine with candied vegetables
ou/or
Roulade de saumon aux asperges et cresson, sauce a l’orangeV
Salmon mousseline with asparagus ans watercress, orange sauce
ou/or
Tartare de thon aux herbes fraiches ¥
Tuna fish tartare with fresh herbs
ou/or
Fromage de chévre tiéde aux canneberges séchées (extra forfait 2 )
et sa petite salade verte
Lukewarm goat cheese with dried cranberries and green salad (package 2 $ extra)
ou/or
Caille confite poélée et ses fraises au vin rouge (extra forfait 2 $)
Pan seared preserved quail with strawberries in red wine (package 2 $ extra)
sk
Bisque de homard et sa paillette maison
Lobster bisque and home-made cheese straws
ou/or

Consommé de boeuf et brunoise de legumes V
Beef consommé with brunoise vegetables
sk
Salade fine taille au poulet grille
Grilled chicken fitness salad
26 %
Bavette de bison grillée a la gelée de groseilles
Grilled buffalo undercut with red currant jelly sauce
28 %
Pavé de saumon poélé a la tombée de tomates
Pan seared fillet of salmon with tomatoes
308
Mignons de veau forestiére, sauce a la créme V
Veal tenderloin with mushrooms, cream sauce
328
Demi-carré d’agneau grillé au romarin (extra forfait 2 $) V
Grilled half-rack of lamb with rosemary (package 2 $ extra)
348
Poélée de crevettes a la limoncello (extra forfait 4 $)
Pan seared prawns with limoncello (extra forfait 4 $)
348
Entrecéte de boeuf flambée et sa bouquetiére, sauce au poivre (extra forfait 2 $)
Beef striploin steak flambéed, vegetable bouquetiere, pepper sauce (package 2 3 extra)
368
skokesk
Délice du Maitre Patissier
Pastry Chef’s delight
skokesk
Café, thé
Coffee, tea
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